
Suppen –  Potages – Soepen 

- Tomatencrèmesuppe mit Boursin verfeinert    8,40€ 

Velouté de tomates affiné de boursin 

Tomatensoep met boursin 

 

- Französische Zwiebelsuppe überbacken    8,40€ 

Consommé aux oignons gratinés 

Uiensoep met gegratineerde uien 

 

Kalte Vorspeisen – Entrées froides – Koude voorgerechten 

- Rindercarpaccio mit Rucola und Granatapfel               17,00€ 

Carpaccio de boef à la roquette et grenade 

Rundercarpaccio met rucola en granaatappel 

 

- Lauwarmer Wachtelsalat                 19,20€ 

Salade de caille tiède 

Lauw-warme kwartel salade 

 

- Tomate-Mozzarella an Basilikum Pesto               12,50€ 

Tomates mozzarella au pesto basilic 

Tomaten met mozzarella en basilic-pesto 

 

 

Warme Vorspeisen – Entrées chaudes – Warme voorgerechten 

- Weinbergschnecken nach Burgunder Art                13,30€ 

Escargots à la Bourguignonne 

Wijngaardslakken à la Bourguignonne 

 

- Hausgemachte Käsekroketten      11,50€ 

Croquettes de fromage maison 

Huisgemaakte kaaskroketten 

 

- Scampis in Knoblauchbutter                   17,40€ 

Scampis à l’ail 

Scampis met lookboter 

 

 

 

 

 



Hauptgerichte – Plats principaux – Hoofdgerechten 

Fleischgerichte – Viandes – Vleesgerechten 

- Rinderspieß mit Paprika und Zwiebeln     25,00€ 
(an Tzatziki oder Stroganoff) 
 

Brochette de boeuf avec poivrons et oignons 
(à tzatziki ou stroganoff) 
 

Rundvleesspiesje met paprika en uien 
(met tzatziki of stroganoff) 
 

- Contre-filet in Pfefferrahmsoβe     29,40€ 
Contre-filet crème poivre vert 
Contre- filet met groene peperroomsaus 
 

- Contre-filet in Champignonrahmsoβe     30,60€ 
Contre-filet crème champignons 
Contre-filet met champignonroomsaus 
 

- Contre-filet Stroganoff       30,60€ 
Contre-filet Stroganoff 
Contre-filet Stroganoff 
 

- Contre-filet Béarnaise – gegrillt  (ab 2 Pers.)  69,00€ 
Contre-filet béarnaise – grillé   (ab 2 Pers.) 
Contre-filet béarnaise – gegrild                (ab 2 Pers.) 
 

- Schnitzel “Wiener Art”       18,00€ 
Escalope  viennoise 
Wienerschnitzel 
 

- Rahmschnitzel mit Champignons     19,60€ 
Escalope crème aux champignons 
Schnitzel met champignonroomsaus 
 

- Schnitzel Stroganoff       19,60€ 
Escalope Stroganoff 
Schnitzel Stroganoff 
 

- Cordon-bleu        19,60€ 
Cordon-bleu 
Cordon-bleu 

Geflügelgerichte – Volailles – Gevogelte 

- Putenspieß mit Paprika und Zwiebeln    22,00€  
(an Tzatziki oder Stroganoff)  
      

Brochette de dinde avec poivrons et oignons 
(à tzatziki ou stroganoff) 
 

Kalkoenspiesje met paprika en uien 
(met tzatziki of stroganoff) 
 

- Filet von Ardenner Mais Poularde an Bordelaissoße   23,00€ 
Suprême de Poulet Ardenne Maïs à sauce Bordelaise 
Filet van Ardenner Corn Poullarde met bordelaisesaus 

ALLE UNSERE SOSSEN SIND HAUSGEMACHT – NOS SAUCES SONT FAIT MAISON – HUISGEMAAKTE SAUSEN 



 

Fischgerichte – Poissons – Visgerechten 

Forelle in Mandelbutter  filetiert     + 1,50€    23,00€ 
Truite aux amendes   fileté     + 1,50€ 
Forel met amandelen   gefileerd       + 1,50€ 

 
- Seezunge Müllerin (400 gr.)  filetiert     + 1,50€    43,80€ 

Sole meunière    fileté     + 1,50€ 

Zeetong meunière     gefileerd       + 1,50€ 
 

- Kabeljau Steak Royal in Weiβweinsoβe mit Poreeeinlage   31,30€  
Dos de cabillaud royal – sauce vin blanc et poreaux 
Kabeljauwsteak met witte wijn saus en prei 
 

- Gedünstete Lachsscheibe in Weiβweinsoβe     31,30€ 
Pavé de saumon poché  - sauce vin blanc 
Gepocheerde zalm in witte wijn saus 

Kinderteller – Assiettes pour enfants – Kinderschotels 

- Königinpastetchen (klein-groß)                   18,10€/19,90€                              
- Vol au vent (petit-grand)  

Koninginnehapje (small-groot) 
 

- Fischstäbchen                     12,50€ 
Fish-stiks 
Vis-sticks 
 

- Hähnchennuggets                    12,50€ 
Nuggets de poulet 
Kippennougets 

Beilagen – Garnitures – Supplementen 

Fritten / Pommes frites / Frieten 

Kartoffelkroketten / Pommes croquettes / Aardappelkroketten 

Kartoffelpüree / Pommes purée / Aardappelpuree 

 

Gemischter Salat / Salade mixte / Gemengde sla      4,90€ 

Warmes Gemüse / Légumes chaudes / Warme groenten     4,90€ 

Apfelmus / Compote de pommes / Appelmoes       3,30€ 

 

 

 

 



Desserts – Nagerechten 

 

Coupe Brésilienne         9,20€ 
3 Kugeln Mokkaeis, Caramelsoβe, Nusskrokant und Sahne      
3 boules mokka, sauce caramel, noisettes et crème fraiche 
3 bollen mokka, caramelsaus, nootjes en slagroom 
 
Coupe Maison          9,90€ 
3 Kugeln Vanilleeis, Waldfrüchte  und Sahne  
3 boules vanille, fruits de bois  et crème fraiche 
3 bollen vanille, bosvruchten  en slagroom 
 
Dame Blanche          9,20€ 
3 Kugeln Vanilleeis, warme Schokoladensoβe  und Sahne 
3 boules vanille, sauce au chocolat et crème fraiche 
3 bollen vanilla, chocoladesaus en slagroom 
 
Café Glacé          9,20€ 
3 Kugeln Vanilleeis, Kaffee (warm) und Sahne 
3 boules vanille, café (chaud) et crème fraiche 
3 bollen vanille, koffie (warm) en slagroom 
 
Kid’s Club          5,50€ 
2 Kugeln Vanilleeis, Smarties und Mikado 
2 boules vanille, smarties et mikado 
2 bol vanille, smarties en mikado 
 
Coupe Advokaat         9,90€ 
3 Kugeln Vanilleeis,  Advokaat, Mandarinen und Sahne 
3 boules vanille, avocat, mandarines et crème fraiche 
3 bollen vanille, advokaat, mandarijnen en slagroom 
 
Coupe Erdbeere         11,20€ 
3 Kugeln  Vanilleeis, frische Erdbeeren und Sahne 
3 boules vanille, des fraises et crème fraiche 
3 bollen vanille, aardbeien en slagroom 
(Saisonbedingt – en saison – in seizoen) 
 
Apfelstrudel          7,90€ 
Warmer Apfelstrudel, 1 Kugel Vanilleeis und Sahne 
Tarte aux pommes chaude, 1 boule vanille et crème fraiche 
Warme appeltaart, 1 bol vanille en slagroom 
 
 
Moelleux au chocolat mit Vanilleeis und Rhabarber Marmelade   11,00€ 
Moelleux au chocolat, boule vanille et confiture de rhubarbe 
Moelleux au chocolat, vanilleijs en rababerjam 
 
   
Panna Cotta mit Mangoculi        9,00€ 
Panna Cotta aux mangoculi  
Panna Cotta met mangoculi  
 
Crème Brûlée          9,00€ 
           
 
 
 
 
 


